
 
 

VORSPEISEN & SNACKS 
 
 

SUPPE DER SAISON        EURO 6.50 
 

KLEINER GEMISCHTER SALAT       EURO 6.90 
 

GRAUBROT A,G         EURO 10.90  
1 SCHEIBE GRAUBROT | AVOCADOCREME | HAUSGEMACHTE PASTRAMI  
FRITTIERTER RUCOLA | CONFIERTE TOMATE 
 

FLAMMKUCHEN ELSASS A,G,5       EURO 11.90 
KRÄUTERSCHMAND | SPECK  | ROTE ZWIEBELN | LAUCHZWIEBELN  

 

FLAMMKUCHEN WILD A,G,5,10        EURO 12.90  
PREISELBEERSCHMAND | GEZUPFTES HIRSCHFLEISCH | BRIE   

 

FLAMMKUCHEN NORMANDIE A,G,2,10 VEGGI      EURO 13.90 
KRÄUTERSCHMAND | BRIE | GRILLGEMÜSE | PREISELBEEREN 

  
 

SALAT  
 
 

CAESAR SALAD 1,2,3,4,5,A,D,G,J,L       EURO 13.90 
ROMANASALAT | CEASAR DRESSING | KIRSCHTOMATEN 

CRÔUTONS | PARMESANSPÄNE   

 
+ TERIYAKI  HÄHNCHEN 5,F,L EURO 19.90 

+ PASTRAMI L          EURO 20.90 

+ BLACK TIGER GARNELEN 5,B,L        EURO 22.90 

 

BLATTSALAT | BURRATA 5,6,J         EURO 18.90 
SALATMIX | BALSAMICODRESSING | KIRSCHTOMATEN | GURKEN | AVOCADO | BURRATA 
 

+ TERIYAKI  HÄHNCHEN 5,F,L EURO 22.90 

+ BLACK TIGER GARNELEN 5,B,L        EURO 23.90 

+ PASTRAMI L          EURO 23.90 

 
 

FISCH 
 
 

BACKFISCH VOM SEELACHS 5,A,D,F,G,J,K EURO 19.90 
TEMPURATEIG | DIJONNAISE | ASIASTISCHER GURKEN – SESAMSALAT  | POTATO DIPPERS 

 

SKREI | KRÄUTERKRUSTE 5,A,G,L       EURO 21.90 
ROTE BETE RISOTTO | SAFRAN – SCHAUM | FENCHEL – ORANGEN GEMÜSE  

 
 
 
 
 



 
 

BURGER 
 
 

PULLED JACKFRUIT BURGER 1,2,3,4,5,6,D,K,F VEGAN     EURO 19.90 
BRIOCHE BUN | VEGANE SIRACHA - MAYO | PULLED JACKFRUIT | SALAT | TOMATE  

SAURE GURKE  

 

PASTRAMI BURGER 1,2,3,4,5,6,D,K,F       EURO 20.90 
BRIOCHE BUN | VEGANE MISO – MAYO  | ROTKOHLSALAT | PASTRAMI | SALAT | TOMATE 

SAURE GURKE  

 

BBQ BURGER 200g 1,2,3,4,5,6,D,K,F       EURO 21.90 
BRIOCHE BUN | HOMEMADE BURGER PATTY 200G | KÄSE | SALAT | TOMATE  

SAURE GURKE | ZWIEBEL CHUTNEY | BACON | JACK DANIEL´S BBQ-SAUCE   

 
  

+ BEILAGE ZUR WAHL: RUSTICO POMMES ODER POTATO DIPPERS 
 

 
 

HAUPTGÄNGE 
 
 

KÄSESPÄTZLE A,D,G          EURO 17.90 
GESCHMOLZENE ZWIEBELN | BLATTSALAT 

 

HÄHNCHENBRUST G,L        EURO 19.90 
PASTINAKEN – KARTOFFELPÜREE | MÖHREN – ERBSEN GEMÜSE | PORTWEINJUS 

 

RINDERROULADE G,L        EURO 20.90 
APFEL–ROTKOHL | PASTINAKEN -KARTOFFELPÜREE 

 

HIRSCHGULASCH A,D AUS HEIMISCHER JAGD     EURO 20.90 
APFEL–ROTKOHL | HASELNUSS-SPÄTZLE 

 

STEIRISCHES SCHNITZEL VOM KALB A,D,I      EURO 24.90 
KÜRBISKERN PANADE | KARTOFFELSALAT | PREISELBEEREN | ZITRONE  

 

ONE POT PASTA 1,2,3,4,5,D,G,J        EURO 13.90 
SPAGHETTI  | KOREANISCHE WÜRZSAUCE | WEIßKOHL 

MÖHREN | LAUCHZWIEBELN  

 
+ TERIYAKI  HÄHNCHEN 5,F,L EURO 18.90 

+ BLACK TIGER GARNELEN 5,6,B        EURO 22.90 

 

ROTE BETE RISOTTO G,J,L        EURO 14.90 
MEERRETTICH- RICOTTASCHAUM | FRITTIERTER RUCOLA | PARMESANSPÄNE  
CONFIERTE TOMATEN  

 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

STEAKS 
 
 

MAISHÄHNCHENBRUST AM KNOCHEN – ca.200G ROHGEWICHT   EURO 11.90 
 

SCHWEINEFILET AM STÜCK – 180G ROHGEWICHT     EURO 14.90 
MIT ZWIEBEL – SENF - KRUSTE  

 

RUMPSTEAK MIT KRÄUTERBUTTER – 250G ROHGEWICHT    EURO 24.90 
 
BEILAGEN ZUR WAHL 

KARTOFFELSALAT EURO 4.50 

BRATKARTOFFELN MIT SPECK & ZWIEBEL EURO 4.90   

POTATO DIPPERS         EURO 4.90 

PASTINAKEN – KARTOFFELPÜREE | KARTOFFELSALAT     EURO 4.90  

ROTE BETE RISOTTO         EURO 4.90      

 

GEMÜSE 

MÖHREN – ERBSEN GEMÜSE        EURO 3.90   

KLEINER SALAT 5         EURO 3.90    

ASIATISCHER GURKEN – SESAMSALAT 5,F,K       EURO 3.90  

GRILL GEMÜSE L         EURO 5.90  

 

SAUCEN ZUR WAHL 

PORTWEINJUS I,L | KRÄUTERBUTTER G | PFEFFERSAUCE I,L 

 
 

 

DESSERT 
 
 

ORANGEN – CRÈME BRÚLÉE D,G,H       EURO 9.90 
HAUSGEMACHTES PISTAZIENEIS 

 

KAISERSCHMARRN KLEIN A,D,G,H,3       EURO 10.90 
APFELMUS  

 

KAISERSCHMARRN GROSS A,D,G,H,3      EURO 12.90 
APFELMUS  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

WIR HABEN UNSERE PREISE ENTSPRECHEND DER MEHRWERTSTEUERSENKUNG ANGEPASST.  



 
 

DIE REDUZIERUNG GEBEN WIR DIREKT AN UNSERE GÄSTE WEITER. 

ZUSATZSTOFFE & ALLERGENE 
 

1 Farbstoff |  

2 Konservierungsstoffe 

3 Antioxidationsmittel 

4 Geschmacksverstärker 

5 Säuerungsmittel / Säureregulatoren 

6 Stabilisator 

7 Phosphat 

8 Koffeinhaltig 

9 Chininhaltig 

10 Süßungsmittel 

11 enthält eine Phenylalaninquelle 

12 Gewachst 

13 Taurin 

14 Geschwärzt 

 

 

 

 

A Gluten 

B Krebstiere / Muscheln 

C Fisch 

D Eier 

E Erdnüsse 

F Soja 

G Lactose / Milcheiweiß 

H Schalenfrüchte 

I Sellerie 

J Senf 

K Sesam 

L Sulfite / Schwefeldioxid 

M Lupinen 

N Weichtiere (z.B. Schnecken) 

O mit Antioxidationsmittel 

 

ADDITIVES & ALLERGEN 
 

1 colorant      A Gluten 

2 Preservatives      B Crustaceans / shellfish 

3 Antioxidants      C Fish 

4 Flavor enhancer     D Eggs 

5 Acidulants / acidity regulators    E Peanuts 

6 Stabilizer      F Soy 

7 Phosphate      G Lactose / milk protein 

8 Contains caffeine     H Nuts 

9 Contains quinine     I Celery 

10 Sweetener      J Mustard 

11 Contains a source of phenylalanine   K Sesame 

12 Waxed      L Sulfites / sulfur dioxide 

13 Taurine      M Lupins 

14 Blackened      N Molluscs (e.g. snails) 

       O with antioxidant 

 


